
Casa AIL 6 e 7maggio 2024 . dalle 14 alle 19

Prepara la pizza con Gabriele a Casa AIL
La pizza e le focacce non avranno più segreti

Docenti: Gabriele Troisi . Fredérique Michot

Gabriele Troisi è un napoletano doc di 34 anni. Prima di aprire la sua pizzeria a Napoli con suo fratello Francesco, 
ha lavorato a Barcellona, in Germania e a Bologna, dove ha trascorso 5 anni come consulente presso la Pizzeria Mozzabella 
in Via del Pratello. Ha lavorato anche al fianco di Mario Ferrara, il grande chef lucano del ristorante Scaccomatto di Bologna.

www.ailbologna.it

Casa AIL Via Pelagio Palagi 16/3 - Bologna

Parte teorica sui diversi tipi di base per pizza
Parte pratica:  2 tipi di impasto (diretto e biga) – Impasto colorato – Pizza in teglia

Parte teorica sui diversi tipi di base per pizza. Come fare l’impasto della pizza a casa. Cottura nel forno domestico.
Parte pratica: diversi tipi di farciture - pizza fritta

Lunedì 6 maggio . La pizza c’è

Martedì 7 maggio . Napoli Bologna andata/ritorno

I posti sono limitati. L’iscrizione, obbligatoria, si può comunicare 
al numero 051 392066 o all’e-mail iniziative@ailbologna.it.

L’offerta di partecipazione al corso è richiesta in anticipo e potrà 
essere effettuata di persona negli uffici di AIL Bologna, a Casa AIL o alla Casa 
dei Volontari, oppure con bonifico bancario intestato a AIL Bologna ODV 
con causale “Corso di Cucina in Casa AIL”

INTESA SAN PAOLO - IBAN: IT 02 O 03069 024861 000 000 09568 
BANCA DI BOLOGNA - IBAN: IT 37 I 08883 02408 034 000 341962  

Modalità di partecipazione: 

La partecipazione ad ogni singola giornata di corso prevede un’offerta di € 50,00
Quanto raccolto verrà devoluto a Casa AIL, che ospita gratuitamente i Pazienti e i loro familiari non residenti a Bologna.

Al termine del corso seguirà la degustazione.

Frédérique Michot è di Parigi. È avvocato e pratica a Zurigo. Da sempre è una grande appassionata di cucina e, in particolare, 
di pasticceria. Adora cucinare i dolci italiani, ma la sua passione sono quelli della tradizione francese che prepara ispirandosi 

ai grandi maestri Michalak, Conticini, Felder. Adora sperimentarsi in cucina e la sua creazione è la bavarese alla menta e al cioccolato. 


